LEKCJA 3
Rodzaje pieczywa

Bagietka - das Baguette

Butka - das Brotchen, (die Semmel, der Wecken, das
Rundstlick - nazwy regionalne)

Butka mleczna - das Milchbrétchen
Butka sezamkowa - das Sesambrotchen
Butka z makiem - das Mohnbrotchen
Butka ze stonecznikiem - das Sonnenblumenkernbrotchen
Butka z pestkami z dyni - das Kurbiskernbrotchen
Chatka - der Hefezopf
Chleb - das Brot
Chleb petnoziarnisty - das Vollkornbrot
Chleb pita - das Pitabrot
Chleb pszenny (biaty) - das Weil3brot
Chleb wiejski - das Bauernbrot

Chleb zytni - das Roggenbrot
Ciabata - die Ciabatta
Rogalik - das Hornchen

Croissant - das Croissant
Tortilla - die Tortilla

Chleb tostowy - das Toastbrot
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